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RESUMO

Este relatério apresenta uma visao geral da produgéo de cafés especiais
no Brasil, destacando sua importancia econémica, a geragdo de empregos € a
crescente gourmetizagdo do mercado. A visita técnica a Sancoffee, cooperativa
sul mineira referéncia no setor, proporcionou uma experiéncia pratica sobre os
processos que garantem a qualidade e a rastreabilidade dos graos, desde a
classificagdo até o armazenamento com tecnologia RFID e controle
automatizado de umidade. Além disso, os participantes acompanharam uma
degustacao as cegas, aprofundando o entendimento sobre atributos sensoriais
do café. A experiéncia reforgou a importancia da inovacao e da organizagao dos
produtores para atender as exigéncias do mercado internacional, agregando

valor a cafeicultura brasileira.



INTRODUGAO

O Brasil € o maior produtor e exportador de café do mundo, respondendo
por aproximadamente 30% da producéo global, com registro de mais de 40
milhdes de sacas de 60 kg exportadas no ano de 2020 (CONAB). A cafeicultura
brasileira tem um impacto significativo na economia, gerando cerca de 8 milhdes
de empregos diretos e indiretos em toda a cadeia produtiva, desde o cultivo até
a comercializagdo. Além de impulsionar a balanga comercial, o setor
desempenha um papel fundamental na renda de pequenos, médios e grandes
produtores, especialmente aqueles organizados em cooperativas e associagdes

que buscam agregar valor ao produto.

Nos ultimos anos, o mercado de cafés especiais tem ganhado destaque.
Estima-se que cerca de 5% a 10% do consumo brasileiro de cafés ja seja de
cafés especiais, sejam eles vendidos em cafeterias, restaurantes, hotéis, em
canais de internet e em supermercados (MAPA). Esse crescimento esta
diretamente ligado a gourmetizagdo do consumo, impulsionada pela busca por
produtos de alta qualidade e experiéncias sensoriais diferenciadas. Fatores
como pontuacéao superior a 80 na escala da Specialty Coffee Association (SCA),
origem rastreavel e métodos de cultivo sustentaveis tornam esses cafés mais

valorizados, tanto no mercado interno quanto no exterior.



CAFE ESPECIAL

De acordo com a Metodologia de Avaliacao Sensorial da SCA
(Specialty Coffee Association), usada no mundo todo, Cafe Especial
e todo aquele que atinge, no minimo, 80 pontos na escala de
pontuacao da metodologia (que vai até 100), sendo avaliados os
seguintes atnbutos

. Fragrancia/Aroma;

+ Uniformidade (cada xicara representa
estatisticamente 20% do lote avaliado);

+ Auséncia de Defeitos;

- Docura;

« Sabor;

+ Acidez;

+ Corpo;

» Finalizacao;
- Harmonia;

J  *Conceito Final impressao geral

Il sobre o cafe, atribuida pelo

/ classificador. Unica parcela de

~ subjetividade do classificador na
avaliacao da amostra).

Infografico do Ministério da Agricultura e Pecuaria.

A qualidade do café é determinada por diversos fatores, como variedade
genética, terroir, altitude, clima e processos poés-colheita. Técnicas de
fermentacao, secagem e torra tém sido cada vez mais adotadas para aprimorar
caracteristicas sensoriais, como aroma, corpo e acidez equilibrada. Com isso, o
Brasil tem se consolidado n&o apenas como um grande exportador de volume,
mas também como referéncia na producédo de cafés especiais, atendendo as

exigéncias de consumidores e mercados cada vez mais sofisticados e exigentes.

A visita técnica a cooperativa de cafés especiais foi planejada no contexto
da disciplina de Desafio Agrobusiness: A Transicdo e os Desafios da
Competitividade, com o objetivo de proporcionar uma compreenséo pratica dos
fatores que influenciam a exceléncia do produto, desde o cultivo até a

exportacao.



DESENVOLVIMENTO

A Sancoffee € uma cooperativa de cafés especiais localizada em Santo
Antbénio do Amparo, Minas Gerais, reconhecida internacionalmente pela
producao de cafés de alta qualidade. Fundada em 1999, a cooperativa reune
produtores comprometidos com a exceléncia, a rastreabilidade e a
sustentabilidade da cafeicultura. Os agricultores associados a Sancoffee se
destacam por suas praticas inovadoras, incluindo métodos de fermentacéo,
secagem e beneficiamento, que resultam em grdos com perfis sensoriais

diferenciados e notas complexas, altamente valorizados no mercado externo.

Além do compromisso com a qualidade, a Sancoffee adota um modelo de
negocio voltado para a sustentabilidade social, ambiental e econbémica. A
cooperativa investe em certificagdes internacionais, como Rainforest Alliance e
Fair Trade, promovendo boas praticas agricolas e garantindo condi¢des justas
para os produtores associados. Seu modelo de comercializagdo mantém
relagdes diretas com importadores em diversos paises, ampliando o
reconhecimento do café brasileiro no cenario global e fortalecendo a renda dos

cafeicultores.

Durante a visita a Sancoffee, tivemos a oportunidade de conhecer de perto
o funcionamento da cooperativa e compreender as praticas adotadas para
garantir a qualidade e a rastreabilidade dos cafés especiais. A experiéncia
comegou com uma apresentacao institucional, na qual foram detalhados o
histérico da empresa, seu modelo de negdcios e as estratégias utilizadas para

agregar valor ao café, tanto no mercado nacional quanto internacional.

Em seguida, acompanhamos o processo de classificagao dos graos, onde
foi possivel observar os critérios técnicos utilizados para avaliar aspectos como
densidade, peneira e defeitos. Um dos momentos mais enriquecedores da visita
foi a degustacao as cegas (cupping), na qual analisamos diferentes amostras de
café sem conhecer previamente suas caracteristicas. Apos a avaliacao sensorial,
os perfis de cada café foram revelados, permitindo uma comparacao entre os

atributos percebidos e os padrbées de qualidade estabelecidos pela cooperativa.

Também visitamos o armazém da Sancoffee, onde os cafés sé&o

armazenados em bags rastreados com tecnologia RFID, garantindo total



controle da origem e do destino dos lotes. Além disso, observamos a
infraestrutura tecnoldgica voltada para a preservagcdo da qualidade do cafe,
incluindo um sistema de monitoramento da umidade por sensores, que ativa
automaticamente a umidificagdo sempre que necessario. Essa abordagem
demonstra o compromisso da cooperativa com a exceléncia e a inovagao,
assegurando que os cafés especiais mantenham suas caracteristicas até o

momento da exportacgao.

Figura 1. Apresentagéao institucional



Figura 2. Alunos e professoras do curso Gestao do Agronegécio do Unilavras.



CONSIDERAGOES FINAIS

A visita a Sancoffee proporcionou uma experiéncia enriquecedora,
permitindo uma compreensao pratica dos processos que garantem a qualidade
e a rastreabilidade dos cafés especiais. Acompanhando desde a classificacao
dos graos até a degustagcdo e o armazenamento tecnoldgico, foi possivel
observar como a inovagdao e a sustentabilidade se integram a producgao,
agregando valor ao café brasileiro no mercado global. Além disso, a estrutura e
o modelo de negdcio da cooperativa reforgam a importancia da organizagao dos
produtores na busca por maior competitividade e reconhecimento internacional.
Dessa forma, a experiéncia contribuiu significativamente para o aprendizado,
demonstrando na pratica os desafios e as oportunidades da cafeicultura de alto

padrao.
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