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RESUMO

No ambito das atividades do curso de Gestdo do Agronegdcio do
Unilavras, foi realizada uma visita técnica ao Frigorifico Nutrili, com foco no eixo
de Gestdo de Pessoas. Durante a visita, os estudantes, acompanhados por
professores, puderam conhecer a estrutura organizacional e operacional da
empresa. Um dos destaques foi a vivéncia pratica do processo de onboarding,
aplicado pelo setor de Recursos Humanos da empresa aos novos

colaboradores, 0 que proporcionou uma experiéncia imersiva e enriquecedora.



INTRODUGAO

A formacgao de profissionais qualificados para o setor do agronegécio
demanda, além do conhecimento teorico, experiéncias praticas que aproximem

os alunos da realidade do mercado de trabalho.

O agronegécio é o conjunto de atividades econémicas relacionadas a
produgao, industrializagdo e comercializagao de produtos agropecuarios. Vai
muito além do campo e envolve toda a cadeia produtiva que comega com o
fornecimento de insumos (como sementes, fertilizantes, maquinas e
tecnologias), passa pela producgéo agricola e pecuaria nas fazendas, e segue até
a industria, onde as matérias-primas sao processadas e transformadas em
alimentos, bebidas, roupas, cosméticos, biocombustiveis, papel, entre outros

produtos.

Ja a produgao de carne suina do Brasil € uma das mais importantes do
mundo, sendo que o0 pais ocupa a quarta posicdo como maior produtor e
exportador global. A cadeia produtiva envolve desde a criagdo dos suinos em
granjas tecnificadas até o abate e processamento da carne em frigorificos com

rigidos padrdes sanitarios.

Os principais estados produtores sdo Santa Catarina, Parana, Rio Grande
do Sul, Minas Gerais e Goias, que se destacam pela organizacdo, uso de

tecnologias e integracao entre produtores e industrias.

Neste contexto, a visita técnica ao Frigorifico Nutrilli teve como objetivo
complementar os estudos sobre gestdo de pessoas, proporcionando aos
estudantes do Unilavras a oportunidade de observar e vivenciar as praticas de

recursos humanos em um ambiente empresarial real.



DESENVOLVIMENTO

A Nutrili Alimentos Ltda € uma empresa de abate e industrializagao de
carne suina, localizada em Lavras, no Sul de Minas Gerais. Fundada em 2001,
a Nutrili passou por uma transformacéo significativa em 2010 ao integrar-se ao
Grupo Fazenda Sao Paulo, consolidando sua posi¢gao no mercado de produtos

suinos.

A empresa possui instalagcbes modernas que permitem o abate de
aproximadamente 700 suinos e a producdo de 30 toneladas de produtos
industrializados diariamente. Com um plano de expansdao em andamento, a
Nutrili projeta, até este ano (2025), aumentar sua capacidade para o abate de

3.000 suinos e a producao de 80 toneladas de produtos por dia.

O abatedouro-frigorifico oferece uma variedade de mais de 80 produtos,
incluindo cortes in natura, linguigas, presuntos, bacon e produtos defumados.
Esses produtos sao distribuidos em mais de 2.500 pontos de venda, alcangcando
cerca de 150 cidades no Sul de Minas Gerais, além de mercados no Centro-
Oeste de Minas, Sdo Paulo e Rio de Janeiro, atendendo a uma populagéo

superior a 5 milhdes de pessoas.

A visita ao Frigorifico Nutrili iniciou-se com uma recepg¢ao institucional,
onde representantes da empresa apresentaram brevemente a histdria da
organizagdo, sua missao, visdo, valores e area de atuagdo. Em seguida, os
alunos foram convidados a conhecer a estrutura fisica do frigorifico, incluindo os

setores de producao, controle de qualidade, armazenamento e expedigao.

ApOs esse primeiro momento, o foco se voltou para o setor de Recursos
Humanos. Os estudantes participaram de uma atividade pratica que simulou o
onboarding de novos colaboradores, processo que tem como objetivo acolher e
integrar os recém-contratados a cultura e aos processos da empresa. Essa
simulacado foi conduzida pela equipe de RH da Nutrili, que apresentou os
principais documentos, normas internas, treinamentos obrigatorios,
procedimentos de seguranga e boas praticas operacionais exigidos pela

empresa.

Durante o onboarding, foram discutidos temas como:



e Aimportancia da comunicagao interna e da cultura organizacional;

e A apresentacdao da estrutura da empresa e dos canais de apoio aos
colaboradores;

¢ O papel do RH na retencao de talentos e na motivacéo da equipe;

e Praticas de segurangca no ambiente de trabalho, especialmente em
frigorificos;

e O uso de ferramentas de gestdo para acompanhar o desempenho e o

desenvolvimento dos funcionarios.

Os alunos puderam tirar duvidas, interagir com os profissionais do RH e
refletir sobre a aplicagdo dos conteudos aprendidos em sala de aula no contexto

real de uma empresa do agronegocio.



CONSIDERAGOES FINAIS

A visita técnica ao Frigorifico Nutrili representou uma valiosa experiéncia
de aprendizado para os estudantes do curso de Gestdo do Agronegdcio do
Unilavras. Ao conhecer de perto a operacdo de uma empresa do setor e
participar do onboarding aplicado aos novos colaboradores, os alunos puderam
perceber a importancia da gestdo de pessoas como pilar fundamental para o
bom funcionamento organizacional. Esse tipo de atividade fortalece a conexao
entre teoria e pratica, além de estimular a visdo critica, a capacidade de
observagdo e o interesse dos alunos em atuar com profissionalismo e

responsabilidade em suas futuras carreiras no agronegécio.
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